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前　　言

本文件按照 GB/T１１—２０２０«标准化工作导则　第１部分:标准化文件的结构和起草规则»的规定

起草.
请注意本文件的某些内容可能涉及专利.本文件的发布机构不承担识别专利的责任.
本文件由农业农村部畜牧兽医局提出.
本文件由全国畜牧业标准化技术委员会(SAC/TC２７４)归口.
本文件起草单位:上海市农产品质量安全中心、农业农村部食品质量检验测试中心(上海)、光明乳业

股份有限公司.
本文件主要起草人:张维谊、韩奕奕、丰东升、沈悦、刘佩红、马颖清、邓波、童金蓉、陈柔含、高猛峰、蒋

栋华、王敏、杨晓君、刘洋、王霞、沈斯文、张锋华、苏衍菁、杨静、周彬、张幸开.
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挤奶及储奶设备清洗消毒技术规范

１　范围

本文件确立了挤奶及储奶设备的清洗消毒程序,规定了清洗消毒的基本要求、操作要求和效果评价,
描述了记录和检查等证实方法.

本文件适用于奶畜养殖场挤奶及储奶设备的清洗和消毒.

２　规范性引用文件

下列文件中内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款.其中,注日期的引用文件,仅
该日期对应的版本适用于本文件;不注日期的引用文件,其最新版本(包括所有的修改单)适用于本文件.

GB５７４９　生活饮用水卫生标准

GB/T８１８６　挤奶设备　结构与性能

GB/T１３８７９　贮奶罐

GB１４９３０１　食品安全国家标准　洗涤剂

３　术语和定义

下列术语和定义适用于本文件.

３１
挤奶设备　milkingequipment
由挤奶杯组、脉动器、真空系统、稳压系统、奶水分离器、接收容器及管道等组成的用于挤集生乳的设备.
[来源:GB/T５９８１—２０１１,３１,有修改]

３２
储奶设备　milkstorageequipment
储存生乳的设备及其辅助设施.

４　清洗消毒程序

见图１.

５　基本要求

５１　人员

５１１　应接受清洁消毒岗位的专业培训.

５１２　应取得有效的健康证.

５２　场所

５２１　挤奶和储奶设备区域应分开.

５２２　应设置专门区域安放化学试剂清洗液和消毒剂,并标识.

５２３　使用的器具清洗消毒后应妥善存放,沥干水分.

５３　挤奶及储奶设备

５３１　挤奶设备结构和性能应符合 GB/T８１８６的规定.

５３２　 储奶罐应符合 GB/T１３８７９的规定.

５３３　挤奶及储奶设备应定期保养.

５３４　挤奶及储奶设备材质应符合光滑、非吸湿性、抗腐蚀、无毒要求.
１
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图１　清洗消毒程序流程图

５４　水

清洗消毒用水应符合 GB５７４９的规定.

５５　清洗剂

应选用食品级清洗剂产品,清洗剂产品应符合 GB１４９３０１的规定.

６　清洗消毒操作要求

６１　清洗消毒前准备

６１１　宜制定排奶操作规程.挤奶结束后,排尽挤奶管道内奶液,防止水进入储奶设备;关闭挤奶系统,
把挤奶管道系统切换到清洗管道系统.

６１２　应对挤奶或储奶设备表面进行彻底清洁,设备外表应无正常视力可见的异物.

６１３　挤奶杯应正确安装到相应的清洗底座.清洗底座与清洗水管应无老化、无破损.

６２　预冲洗

清洗管路接好后,用水温４０℃~５０℃的热水单向冲洗５min以上,直至水清.

６３　碱洗

６３１　挤奶每班次结束后应碱洗.
２
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６３２　碱液有效成分浓度为０３％~１０％,pH 为１１０~１３０.

６３３　以循环清洗方式用碱液清洗５min~１０min;碱洗水温开始为７０℃~８５℃,循环后排出碱液温度

不低于４０℃;碱洗后,用水冲洗排净.

６４　酸洗

６４１　酸洗每２d进行１次.

６４２　酸液有效成分浓度为０３％~０５％,pH 为１０~３０.

６４３　以循环清洗方式用酸液清洗５min~１０min;酸洗水温开始为６０℃~７０℃,循环后排出酸液温度

不低于４０℃.

６５　后冲洗

用常温水单向冲洗,直至管道出口水与清洗用水的pH 一致.

６６　热水消毒

用不低于８０℃热水循环清洗,时间不少于５min.

６７　拆洗消毒

应对挤奶或储奶设备死角以及需要手工拆洗的部件(如接头、奶泵等)进行人工拆洗和热水消毒.

７　效果评价

７１　一般要求

奶畜养殖场应根据实际情况设置验证和效果评价限值.每次碱洗后应取设备管道出口水开展感官检

验、pH 及游离性余氯检测;每次酸洗后应进行感官检验及pH 检测.

７２　感官检验

设备管道清洗完毕后,管道出口水应无异味,无正常视力可见的异物,无异色;否则,按６５的规定进

行后冲洗.

７３　pH检测

取设备管道出口的清洗水５０mL,使用pH 试纸检测.检测结果pH 应与清洗用水一致;否则,按６５
的规定进行后冲洗,直至pH 与清洗用水一致为止.

７４　游离性余氯检验

使用含氯清洗剂时,应取设备管道出口的清洗水５０mL,使用余氯检测试纸条检测.检测结果要求未

检出,否则按６５规定进行后冲洗,直至未检出.

７５　微生物检验

７５１　热水消毒后,每次应对管道接触表面进行洁净度检测(见附录 A中 A４１),结果限值参考相关产

品要求,否则应按６２~６７规定重新进行清洗消毒处理,直至达到要求;

７５２　必要时应对设备管道接触表面进行菌落总数 检 测 (见 A４２).当 检 测 结 果 中 菌 落 总 数

＞５０CFU/cm２,应重新按６２~６７规定进行清洗消毒处理,直至达到要求.

８　记录和检查

清洗消毒过程应形成记录.如有必要,重点核查以下内容:

a)　清洗消毒工作是否完成;

b) 清洗消毒流程中关键点参数与规定的要求是否一致;

c) 清洗消毒效果检测指标与规定的要求是否一致;

d) 清洗消毒记录与实际生产是否一致.

３
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附　录　A
(资料性)

涂抹法采样及检测

A１　采样器具准备

A１１　灭菌稀释液:参照 GB４７８９２的要求配制生理盐水或磷酸盐缓冲液,吸取１０mL溶液至试管中,
盖好盖子,于高压灭菌后备用.

A１２　灭菌棉拭子:独立包装灭菌棉签或棉签干燥灭菌后备用.

A１３　灭菌试管、平皿及移液管:干净的试管、平皿及移液管干燥灭菌后备用.

A１４　灭菌剪刀:剪刀干燥灭菌后备用.

A２　采样部位与数量

采样部位与数量见表 A１.

表A１　采样部位与数量

序号 采样部位 数量 备注

１ 　奶衬
　一个组抽查５个~１０个位置的单个

奶衬

　根据挤奶设备点位的数量来定,最少

５个

２ 　奶杯上集乳器或流量计
　一个组抽查５个~１０个位置的流量

计,拆开涂抹

　根据挤奶设备点位的数量来定,最少

５个

３ 　奶缸进奶管道口 　全覆盖 　/

４ 　出奶管 　全覆盖 　/

５
　打奶泵处接打奶管接口和打奶

管另外一个接口
　全覆盖 　/

６ 　奶缸进奶弯管(分配器) 　全覆盖 　/

７ 　奶缸取样口 　全覆盖 　/

A３　采样方法

A３１　在试管上标注好采样部位的信息.

A３２　选择表 A１设置的采样部位,在与生乳接触的内壁表面或接触处,用灭菌稀释液(A１１)湿润的

棉拭子(A１２),在２５cm２(５cm×５cm)面积范围(S)来回涂抹整个方格３次后,用灭菌剪刀剪去棉拭子

与手部接触的部分,将棉拭子置于１０mL灭菌稀释液里,盖上采样试管盖.涂抹过程中棉拭子不应碰到

取样位置之外的地方,避免交叉污染.

A３３　若样品不能立即进行检测,无菌封装后置于４℃保存;４h内送检.

A４　检测方法

A４１　方法一:洁净度检测

洁净度检测的采样部位与数量见 A２,测定方法参照 GB/T３６００４规定执行.

A４２　方法二:菌落总数检测

A４２１　把采样管充分振荡后,取１mL采样液(A３２)至接种平皿,参照 GB４７８９２规定测定菌落

总数.

A４２２　记录各采样部位菌落总数,取平均值(m),按公式(A１)计算管道、容器等与生乳接触表面的菌

４
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落总数(N).

N ＝
m×f
S

(A１)

式中:

N ———管道、容器等与生乳接触表面的菌落总数的数值,单位为每平方厘米菌落形成单位(CFU/cm２);

m ———平均菌落总数,单位为CFU;

f ———采样液的稀释倍数;

S ———采样面积的数值,单位为平方厘米(cm２).

５
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